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GENERATOR KOURE

Generator koure Bradley je velmi adaptabilni zafizeni, které vam umozni
vytvofit téméf z jakékoliv komory udirnu. Generator koufe je totozny
s tim, ktery je dodavan k ostatnim udirnam Bradley. Koncova ¢ast
generatoru je z nerezu a staci ji pripevnit k udici komofre. Generator
Bradley produkuje jen chladny kouf z briket, takze se nejlépe hodi
na uzeni ryb, Sunky atd., tedy na uzeni za studena.

Obrazek ukazuje generétor koure s Cel-
nim platem adaptéru a objimkou, kte-
rd slouzi jako spojnice mezi udirnou a
generatorem. Funkci objimky je, aby
zGstala zabudovéna k udici komore. Ge-
nerator se pak bez probléma lehce ode-
bere a nasadi. Generator pouziva stejné
dfevéné briketky jako ostatni udirny
Bradley. Jako udici komoru je kupfikladu
mozné pouzit stary mrazak, do kterého
staci vyvrtat bo¢ni otvor pro adaptér.
Navod na to, jak si postavit svoji vlastni
udirnu, je soucasti celého baleni.

Generator kouie Bradley vyhral ocenéni Vesta v roce 2003

Produktovy | Vaha Rozméry Konstrukce Vykon Spalova¢

kod briketek

BTSGCE240 | 4.54 kg 590 x 350 x c¢istény nerez | 220-240V 125 watt
225 mm 50 Hz

Zéruka 2 roky



Generator koure navod k pouziti
Vyjméte z krabice generétor.
+  Vybalte véechny balené dily.
« Instalace generdtoru koure: nejprve usadime Celni plat s objimkou do pfipravené udirny, a to
na pevno.
«  Pripojte k udirné generator koufe a zavéste jej na mosazné koliky.
«  Zkontrolujte, zda je generdtor dobfe nasazen.
«  Vlozte podavac briket do generdtoru koufe a vlozte pozadovany pocet Bradley briket
Bisquettes.
«  Pod hotak generatoru v udirné dejte misku s vodou, do které budou padat prohorelé brikety.
«  Zapojte generator do urcené zasuvky.
«  Zapnéte generdtor koure stisknutim tlacitka On/Off.
- Stisknéte tlacitko Bisquette Advance, tlacitko slouzi k posunu briket. Zmacknéte dvakrat, do-
kud nebude briketa na hofdku podavace. Briketa se automaticky na hofdku za¢ne rozehfivat
a produkovat kouft. Kazdych dvacet minut si generator automaticky podé jednu novou briketu.
Stard prohoteld briketa pada do misky s vodou. Voda v misce se musi pravidelné doplnovat.
V priibéhu uzeni kontrolujte vzdy po 2 hodinach odpadni misku na brikety a prohofrelé brikety
odstrante. Budte opatrni, mohou byt horké! Do vyprazdnéné misky nalijte ¢istou vodu, aby
nedoslo k pfipalovani odka-
pavajiciho tuku a spéaleného
dfeva a misku vlozte zpét do
udirny. Po skonceni uzeni
vzdy misku vycistéte
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Zakladni bezpecnostni opatieni jsou stejna.
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jejimZ prostrednictvim muzete nyni udirnu ovladat v rediném

jsou zde dvé vyjimatelné barevné znacené teplotni sondy, kte-

Po letech vyvoje a testovani stdvajicich udiren vdm s potésenim
predstavujeme nejnovéjsi automatickou elektrickou udirnu

BRADLEY SMART SMOKER®

Nabizi stejné parametry jako nase digitaIni udirna Bradley a k
tomu jesté novou inovativni technologii iSmoke® Technology,

Case prostrednictvim chytrych telefon( na bazi Bluetooth a z
centra dotykového ovladani obrazovky. O 40% vétsi udirna
vam nyni poskytuje prostor pro 10 regall jidla. Kromé toho

ré vam umozni méfit teplo v rdznych mistech udirny soucasné,
coz umoznuje pokrocily monitoring. PIné izolovany vnitrek z
nerezové oceli a komeréni silikonové tésnéni dvefi umoznuje
snadné cisténi a udrzujte kouf na svém misté. Udirna Bradley

Smart Smoker® je dodédvana se ¢tyfmi nastavitelnymi nozickami, dvéma volitelnymi kolecky, Sesti rega-

BRADLEY SMART SMOKER®

ly a knihou recept. Aplikace Bradley iSmoke® je k dispozici pro chytré telefony iPhone.

Uzivatelsky manual k aplikaci pro udirnu Bradley Smart Smoker

Obsah

1. Poznamky k bezpecnosti

2. Spusténi aplikace Bradley Smart Smoker™

3. Vytvoreni spojeni Bluetooth®

4. Vysvétleni hlavni obrazovky

5. Nastaveni ¢asu a teploty pro troubu

6. Nastaveni ¢asu pro cyklus uzeni

7. Zvoleni pfedem vybranych moznosti vafeni

8. Nastaveni signald pro sondy indikujici propec¢enost masa
9. Zvoleni zobrazované teplotni stupnice (vybér mezi °F a °C)
10. Prohlédnuti grafu vareni

11. Vysvétleni alarmi

12. ProhliZeni receptl a uZivatelského manudlu online

1. Bezpecnostni poznamky
a)  Nikdy nenechdvejte udirnu bez dozoru.

b)  V urcitou chvili mdZze byt k udirné Bradley Smart Smoker™ pfipojeno vzdy jen jedno

chytré zafizeni.



a)
b)
Q

. Spusténi aplikace Bradley Smart Smoker™

K tomu, aby aplikace mohla zacit fidit Bradley Smart Smoker™, musite nejdfive na Bradley
Smart Smoker App™ spustit cyklus vareni.
Z bezpecnostnich dlivodu kazdé dvé hodiny doplriujte vodu do nddoby na vodu.

Stdhnéte a spustte aplikaci Bradley Smart Smoker™.
Aplikace se spusti a vyhleda zafizeni (udirnu).
V pfipadé, Ze se zafizeni nepodafi nalézt, prejde aplikace do rezimu zobrazeni.

POZNAMKA: V rezimu zobrazeni si miizete prohlizet viechny zalozky a éist si recepty a ma-
nudl. Jelikoz zafizeni neni pfipojeno, tak stisknutim tlacitka Start neaktivujete cyklus.

o

f)
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Pfipojeni prostfednictvim Bluetooth®

Po spusténi aplikace zapnéte udirnu Bradley Smart Smoker™ do sité.

Stisknéte tlacitko napdjeni umisténé na levé spodni ¢asti dotykové obrazovky udirny.

Po zapnuti zdroje se logo Bradley na aplikaci zméni na logo Bluetooth.

Po stisknuti loga Buetooth se zobrazi obrazovka se Zadosti o zadani kédu PIN.

Po stisknuti loga Bluetooth na spodni ¢asti dotykem ovladané obrazovky ziskéte od Bradley
Smart Smoker™ kéd PIN.

Zadejte do vaseho chytrého zafizeni pétimistny kod PIN a stisknéte tlacitko OK.

POZNAMKA: | po tspésném pfipojeni ziistanete i nadale v rezimu zobrazeni. Nejdfive mu-
site spustit cyklus vareni z Bradley Smart Smoker™ a teprve poté za¢ne aplikace pracovat.

4,

Vysvétleni hlavni obrazovky

Na hlavni obrazovce se nachazi:

a) Tlacitko trouby

b) Tlacitko uzeni

Oven time

¢) Voli¢ teploty a ¢asu °;

Current temperature

08h 40min Cj
Time

d) Tlacitko predvoleb vafeni masa

e) Zobrazeni teploty

f) Pristup k receptim a manualim
50 Set Temperature

Graf vafeni
g)
h) Start / Stop
i) Nastaveni alarmu Alert . T
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Nastaveni ¢asu a teploty pro troubu
Po zvoleni cyklu vafeni a nastaveni teploty a poté, co udirna zahdji proces uzeni, mizete cely
proces zacit ovladat s pouzitim vaseho chytrého zafizeni.

Zvolte tlacitko pro troubu.

Pro zménu casu a teploty sporaku zastavte cyklus stisknutim tlacitka Stop.
Na oto¢ném volici si zvolte poZzadovanou teplotu.

Stisknéte ikonu casu a zvolte poZzadovanou dobu vareni.

Stisknéte tlacitko Start.

Po zahdjeni cyklu se oto¢ny voli¢ zbarvi do Seda.

POZNAMKA: Pro zménu teploty nebo ¢asu musite nejdFive zastavit cyklus.

<)
d)
e)
f)

Nastaveni ¢asu pro cyklus uzeni

Po spusténi cyklu uzeni a poté, co udirna zahdji proces uzeni, mizete cely proces ovladat po-
moci svého chytrého zafizeni.
Zvolte si tlacitko uzeni.

Pro zménu casu udirny zastavte cyklus stisknutim tlacitka Stop.
Na oto¢ném ¢iselniku zvolte pozadovany cas.

Stisknéte tlacitko Start.

Po spusténi cyklu se otoc¢ny voli¢ zbarvi do $eda.

POZNAMKA: Pro zménu ¢asu musite nejdrive zastavit cyklus.

d)

Vybér prednastavenych voleb vareni

Sondu masa pfipojte k prednimu panelu zdroje.
Zapnéte tlacitko pro uzeni nebo tlacitko pro troubu.
Stisknéte tlacitko pro prednastavené vareni masa.

Zvolte si sloupec sondy, kterou chcete pouzit (bud Sonda 1 nebo Sonda 2).

Posouvanim nahoru nebo doll po vybéru ikony zvolte maso, které chcete vafit.

Zvolte miru propecenosti — vyberte mirné propecené, stredné propecené nebo hodné prope-
cené.

Posunutim zvolte sondu.

POZNAMKA: Nastaveni sondy slouzi pouze pro vas prehled a informaci. Skuteény vysledek
se muze lisit.

Nastaveni signalii pro sondy masa

Po zvoleni vareni na sondé masa miZete nastavit upozornéni, které vas bude informovat o
dosazeni zvolené teploty. Doporucujeme vam nastavit signal na 5 — 10 stupnd pod nastaveny
bod. Ziskéte tim dostatek ¢asu na pfipravu jidla.

Stisknéte tlacitko signalu.
Alert

Nastavte jezdce sondy na pozadované nastavené body.
Stisknutim Sipky ,Zpét” prejdéte na hlavni obrazovku.



9.
a)

b)

Vybér stupnice, v niz se bude zobrazovat teplota (°F a °C)

Stisknéte tlac¢itko nabidka. E

Posunutim zvolte pozadované jednotky teploty.

10.Prohlizeni grafu vareni

a)

b)
o]
d)

11
a)

b)

d)

f)

9)

h)

Stisknéte ikonu grafu.
o

Pro zobrazeni si mlZete vybrat mezi ttemi rliznymi grafy — zvolte Sondu 1, Sondu 2 nebo Troubu.
S pouzitim piikazu pro pfiblizeni mizete graf pomoci dvou prstd na chytrém zafizeni zvétsovat.
Stisknutim Sipky ,Zpét” se vratite na hlavni obrazovku.

.Vysvétleni signala

Na obrazovce vaseho chytrého zafizeni a soucasné i na dotykové obrazovce zdroje se mlze
objevovat nékolik signdll, pripominek a upozornéni.

UPOZORNENI - Kabely nejsou dobre pripojeny

Toto upozornéni se objevi v pfipadé, kdy kabel ¢idla mezi zdrojem nebo troubou neni spravné pfi-
pojen. Upravte kabel a stisknéte tla¢itko OK na chytrém zafizeni a na dotykové obrazovce zdroje.
PRIPOMENUTI - Zkontrolujte a dopliite nddrz na vodu

Toto pfipomenuti se objevuje kazdé dvé hodiny. Jeho tcelem je pfipomenout vam, abyste
zkontrolovali nddobu s vodou. Z diivodd prevence pozaru je dllezité, abyste likvidovali staré
ochucovaci tablety; nddobu s vodou musite kazdé dvé hodiny doplriovat.

UPOZORNENI - Zkontrolujte udirnu, odstrarite zablokované tablety

Toto upozornéni se objevi tehdy, kdyz zdroj zjisti zablokovani tablet v misté jejich pFisunu.
Vypnéte udirnu a odpojte napajeni. Odpojte zdroj a zjistéte pric¢inu zablokovani.
POZNAMKA: Nepouzité tablety vzdy skladujte na suchém misté. Pokud tuto podminku nedo-
drzite, budou tablety absorbovat vihkost a nabobtnaji, coz povede k zablokovani v davkova-
cim systému.

UPOZORNENI - Trouba je pFilis horkd! Zkontrolujte ji

Toto upozornéni se zobrazuje zfidka a neni pfili§ pravdépodobné, Ze se vdam zobrazi. Objevi se
tehdy, kdyz teplota prekroci nebezpecnou hranici a dosdhne Urovné 60°F (= cca 33 stupnti Cel-
sia, pozn. prekl.) nad maximalni pfipustnou teplotu (320 °F = 160 stupnu Celsia, pozn. prekl.).
V takovém pfipadé zafizeni okamzité odpojte od zdroje napajeni a pokuste se zjistit pFic¢inu.
SIGNAL - Sonda 1(2) zbyvd 10°, dokud jidlo nebude hotové. Vase jidlo je témérF hotové!
Toto je pouze predbézny signdl, ktery vam poskytne dostatek ¢asu na to, abyste se pfipravili na
podavani jidla.

SIGNAL - Sonda 1(2) Vds pokrm je hotov. Dobrou chut!

Mzete zacit podavat vynikajici pokrm.

UPOZORNENI - Vsechny oviddaci prvky jsou vypnuté. Pred pokracovdnim zavrete dvere udirny
Tento signal se zobrazi v situaci, kdy je udirna zapnuta a dvefe udirny jsou oteviené. Aplikace
Bradley Smart Smoker™ se v takovém pfipadé kvili vasi bezpecnosti deaktivuje. Pro obnoveni
vareni nebo uzeni musite dvere zavfit.

13.ProhliZzeni receptii a manualu uzivatele online

a.

b.

Stisknéte tlacitko Nabidka. E

Kliknéte na knihu receptli nebo manual uzivatele.
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PREDSTAVENI BRIKET BRADLEY SMOKERS BISQUETTES®

Tajemstvi skvélych kuchafskych delikates z udiren Bradley spociva v dfevénych briketach. Brikety
Bradley jsou vyrobeny z pfirodniho tvrdého dreva, bez piisad.

Trisky jsou lisovény v pfesném mnozZstvi, pod stalym tlakem a hustotou. Testy prokazaly, Ze brikety
Bradley produkuji kouf ctyfrikrat Cistsi nez kouf pfi klasickém hofeni dfeva. Bradley udirna si au-
tomaticky podévaé ze zésobniku briket, které se rozehfteji a produkuji chladny kouf. Po prohoteni
padaji do misky s vodou, ktera je pfimo v udirné. Topné téleso v udirné pak ohfiva kouf podle
nastaveni dané teploty. Bradley udirna spali jednu briketu za 20 minut a produkuje ¢isté kourové
aroma. Chut koufe je dana rliznymi druhy dfeva pfi uzeni. Druhy briket dle typ( dreva a doporuce-
ni pro uzeni. Tvrdost dieva predurcuje odlisné chuté koure.

Dostupnost briket: *po 48 kusech - 16 hodin uzeni
« po 120 kusech - 40 hodin uzeni

Druhy Drevin briket Bradley smokers

Mesquite - kef rodu Prosopis — diky svym vlastnostem vyhledavén prede-
vsim pro uzeni masa. M nejsilnéjsi aroma - vhodné na uzeni ho-
véziho a veprového masa.

Olse a Javor - davaji bohatou a vyraznou chut pokrmu, pouzivaji se na uzeni mof-
skych plodd, Sunky a slaniny. Tradi¢né se pouziva na uzeni lososa.

Dub - bézné pouzivané pro uzeni hovéziho, zvéfiny a vepfového masa,
jako je veprova plec a hovézi zebra.

Pecan (ofechovec pekanovy) - strom pochdzejici z Jizni Ameriky - brikety
jsou bézné pouzivané pro uzeni hovéziho, zvéfiny a veprového masa.

Jablon a TreSen - sladsi a jemnéjsi koufové aroma, bézné se pouzivaji na kureci,

vepfové maso a sladkovodni ryby. Pouziti k uzeni zeleniny a syru.
Nejprodavanéjsi brikety v CR.

Bradley-Smoker Blend - specialni smés rGznych druha diev, kterd ma delikatni chut
koufte, univerzalni pouziti.
Hickory (ofechovec) - pro uzeni hovéziho, zvéfiny a veprového masa, jako je veprova

plec a hovézi Zzebra.

Whiskey Oak Special Edition - brikety vyrobené z dubovych sudd od whisky, bohata chut,
vhodné na hovézi maso, zvéfinu, veprové.

Pacific Blend - ur¢ené na ryby a mofiské plody, maji jemnou vini a Cistou chut.
Vhodné na mofské ryby, driibez, zeleninu, syry.

| Special Blend 4§
Vistange Spécial &=




ZARUKA

Nakupem produktu Bradley Smoker u autorizovaného prodejce jste ziskali na produkt ze strany
vyrobce zaruku na 2 roky. Bradley Smoker poskytuje 2letou zaruku od data ndkupu proti vyrobnim
vadam v piipadé, ze vyrobek byl vzdy pouzivan v souladu s pokyny k jeho uzivani.

Zaruka se vztahuje vyhradné na odstranéni zavad, které pfi pouziti v souladu s ur¢enim prokaza-
telné souvisi s vadami materidlu nebo vyrobni vadou.

Ihned po obdrzeni produktu zkontrolujte, zda vyrobek funguje a nevykazuje zavady. Pokud by
koupeny produkt mél neocekdvané zavadu, respektujte prosim nésledujici postup. Obratte se do
30 dnl od odhaleni zavady na vaseho prodejce s dokladem o prodeji s datem nakupu. Nahlaste
vyrobni ¢islo vyrobku a popiste situaci zavady produktu.

Zavadu na zaruku nemuizeme uznat v nasledujicich pfipadech:

- Obvyklé opotrebeni pfi pouziti v souladu s uréenim.

«  Zavady a/nebo skody z dlivodu nespravného neodborného pouzivani nebo poufZiti v rozporu s
urcenim a také z dlivodu neodborné instalace, montaze a pokust o opravu neautorizovanymi
osobami.

« Zavady a/nebo 3kody z dlivodu nedodrZovani ndvodu k obsluze nebo pokynli k provozu
/ udrzbé (jako napfiklad poskozeni chybnou montdzi nebo neodbornym ¢isténim povrchu,
udiciho rostu atd.).

«  Zmény barvy a poskozeni produktu (napt. barevného povrchu) vlivem povétrnosti (i kroupy),
neodborného skladovani produktu (bez ochrany pfed povétrnostnimi vlivy) nebo neodborné-
ho pouzivani chemikalii.

.« Zavady, které zjevné neomezuji pouziti v souladu s ur¢enim nebo pouzivanim produktu.

«  Obecné na opotiebitelné dily, udici rost, misku, spiralu a tésnéni.

«  Otér, rez, deformace ¢i zména zbarveni dilli (zejména dily z nerezové oceli) jsou pfirozenym
opotiebenim pfi uzivani a za zadnych okolnosti nemohou byt povazovany za vyrobni vady.

«  Zévady a/nebo skody z dlivodu Uprav, poutziti v rozporu s ur¢enim nebo svévolného poskozeni.

« Zavady a/nebo $kody z divodu neodborné udrzby a oprav.

«  Zévady a/nebo skody z dlivodu neprovadéni pravidelné udrzby.

«  Zéavady a/nebo 3kody, které vznikly pfi prvotni prepravé.

«  Zavady a/nebo skody z dGvodu vyssi moci.

«  Zéavady a/nebo skody z dlivodu opotiebeni pfi profesionalnim pouzivani (hotely, gastronomie,
akce atd.).

Bradley Smoker vylucuje jiné naroky zdkaznika, nez ty, které jsou vyslovné uvedeny v téchto za-
ru¢nich ustanovenich, pokud neexistuje povinny zdkonny zavazek nebo ruceni. Zvlasté to plati
i pro naroky na nadhradu $kody z déivodu nesplnéni, ndhrady naslednych skod v souvislosti s vadou,
uslého zisku a skod pti prepravé, které nebyly nahlaseny prodejci ve Ihité 30 dnl po obdrzeni
produktu. Produkty Bradley Smoker se neustale déle vyviji. Zmény produkttd se proto mohou usku-
tecnit bez predchoziho ozndmeni.

Po dobu trvani opravy neni narok na nadhradni produkt.

Provedenim zaru¢niho plnéni se neprodluzuje zaruka, ani neza¢ne zaruka bézet od zacatku. Vyme-
néné dily prechdzi do vlastnictvi BS.

Pfi vyméné produktu zacina zaruc¢ni doba od zacatku.

Spole¢nost Bradley Smoker a distributor Graffishing&hunting David Luzny nenese odpovéd-
nost za zadné zvlastni, nepfimé ¢i nasledné skody.

Spole¢nost Bradley Smoker neopravriuje Zddné osoby ¢i spole¢nosti k prebirani jakychkoliv za-
vazku ¢i odpovédnosti v souvislosti s instalaci, pouzivanim, odstrafiovanim, vracenim ¢i nahradou
jejich zafizeni.

21



s
GRAKKA

PROHLASENI O SHODE
Dle smérnice: 73/23 EEC Directive

Normy, které shoda prohlasuje:
EN60335 - Norma je identicka s EN 60335-1:1994 (v¢etné oprav z ledna 1995)

Tato norma se tyka elektrickych spotfebi¢t pro domacnost a podobné tcely s uzivanim
elektrickych spotiebicu.

EN60335-2-9 - Tato mezinarodni norma se zabyva bezpec¢nosti elektrickych pienosnych
spotiebicl pro domacnost, které¢ maji funkci vareni takovou, jako je peceni, opékani a grilovani.

Jméno vyrobce: Bradley Smoker

Adresa vyrobce: 1609 Derwent Way,Delta, British Columbia V3M 6K8, Canada
Jméno dovozce: Grakka Limited 4 Halwell Business Park,Halwell, Totnes, TQ9 7LQ, UK
Typ zafizeni: ELEKTRICKY SPOTREBIC - Digital Smoker

Oznaceni modelu: BTDS76CE-EU - BTDS108CE-EU - BTISCE240EU

Uvedené zatizeni je v souladu s vySe uvedenymi smérnicemi a normami.

John Watkins,Direktor



PROHLASENI O SHODE
dievéné drté Bradley Smoker

Technické podminky u dievénych briket: Bradley Flavour Bisquettes

K vyrobé briket se pouziva 100% dfevo plamé dle EN 14961

SloZeni: 99.98% Dfevéna drt’ 0,02 / liant /

Dfevo nesmi vykazovat hnilobu a pliseii,a pfi dreeni se nepouziva dievo s kiirou.

Vlhkost dieva se miize pohybovat v rozmezi 10-25%.

|
-
GRAKKA

LIMITED

Brikety ,jsou baleny v ochranném obalu a baleny po 48 al20 kusech v papirové ochranné krabici.

Jméno Vyrobce : Bradley Smoker

Adresa vyrobce : 1609 Derwent Way,Delta, British Columbia, V3M 6K8, Canada

Jméno dovozce: Grakka Limited 4 Halwell Business Park,Halwell,Totnes,TQ9 7LQ, UK

Firma Grakka Limited prohlasuje, Ze

uvedené podminky briket jsou v souladu s vyse uvedenou smérnici EU

John Watkins,Direktor

Halwell, Totnes, Devon, TQ9 7



24

Poznamky:




Poznamky:
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Poznamky:




SERVISNI LIST UDIRNY BRADLEY SMOKER
4——-‘\\\

4 zadly
N 7
S:M-0-K-E-R®
S———
Typudirny: Sériové Cislo: ..
Datum Prodeje VYrobKU: oottt e

PrOdE O,

AArESa: e e e,

Zakaznik:

Jméno: PHjmeni:

E-mail: Telefon:

AV €7

Prodejce seznamil zakaznika s obsluhou udirny, bezpecnostnimi podminkami a informacemi
k provozu udirny. Navod v ¢eském jazyce byl predlozen spolu s udirnou. Dovozce ani prodejce ne-
nesou odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé ¢i nasledné skody zptsobené nedbalou obsluhou
nebo montdzi udirny uvnitf budov a restauraci.
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ffishing&hunting
umlovska 3614, Prostéjov, 796 04

David Luzny, majitel
tel.: +420 732 779 911
E-mail: da.wa@seznam.cz

ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498

Servis a objednavky briket:
Jan Schwarz +420 739 201 310
Sklad email: honza@kamofish.cz

Firma Graffishing&hunting je vlast-
nikem ochrannych znamek k distri-
buci udiren Bradley Smoker v Ceské
a Slovenské Republice.
CR483304/319570, SK/0Z233614




